Silvestermeni
New Year’s Eve menu

Guten Rutsch in’s Neue Jahr
winscht Kornat Team

Menii-Fisch

1 Glas Champagner
1 glass of champagne
kkk

,Kornat“-Spezialteller | Scampi, Austern, Tunfisch-Tartare
"Kornat" special plate | scampi, oysters, tuna-tartare

*k%
Hummer-Samtsuppe
lobster velvet-soup
b
Schwarze Bandnudeln mit Zucchinicreme und Sepia
black tagliatelle with zucchini cream and sepia
*k%

Branzinofilet im Kartoffel-Pistazienkruste mit Jacobsmuschel,
glasiertem Gemiise, Baby Karotten und Kartoffeln
Branzino fillet in potato-pistachio crust with scallop,
glazed vegetables, baby carrots and potatoes

*kk

Weille Honig Mousse mit weillem Triiffel
white honey mousse with white truftle

€ 189,00 + € 3,90 Gedeck pro Person
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Silvestermeni
New Year’s Eve menu

Guten Rutsch in’s Neue Jahr
winscht Kornat Team

Menii-Fleisch

1 Glas Champagner
1 glass of champagne
kkk
Rindercarpaccio mit Ei und weillem Triiffel
Beef carpaccio with egg and white truffle
*kk
Kirbiscremesuppe
pumpkin cream soup
kkk
Tagliolini mit weillem Triiffel

tagliolini with white truffle

*kk

Rinderfilet "Wellington" mit Weille-Triiffel-Piiree
beef fillet with white truftle puree

*kk

Maroni Parfait
chestnut parfait

€ 196,00 + € 3,90 Gedeck pro Person
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