KORNAT

restaurant

Weihnachtsmenti - Fisch

Thunfisch-Carpaccio mit Zitruscreme, Lachskaviar und Frisée-Salat

Tuna Carpaccio with Citrus Cream, Salmon Caviar and Frisée Lettuce

*kk

Cremesuppe von Kaisergranatschwinzen mit Kerbelol

Creamy Langoustine Tail Soup with Chervil Oil

*kk

Wolfsbarschfilet mit Krauterkruste, Pastinaken-Lavendel-Creme

Sea Bass Fillet with Herb Crust and Parsnip-Lavender Cream

*kk

Feigen in Honig mit Ziegenkése und Walniissen

Honey-Glazed Figs with Goat Cheese and Walnuts

€ 105,50 zzgl. € 4,40 Gedeck/Person

€ 105,50 plus € 4,40 cover charge/person
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Frohe Weihnachten wiinscht lhr Team Komat i

Restaurant Kornat | Marc Aurel Strae 8 | 1010 Wien
| T+43 15356518 | F+43 15356518 -4 |
office@kornat.at | www.kornat.at
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KORNAT

restaurant

Vitello Tonnato

Vitello Tonnato

*k%k

Sellerie-Schaumsuppe mit Triffeln

Creamy Celery Foam Soup with Truffles

*kk

Lammkotelett in griiner Kruste mit geschmorter Topinambur und Lammjus

Lamb Cutlet with Green Crust, Braised Jerusalem Artichokes and Lamb Jus

*kk

Kastanienkiichlein mit Stilkirschen

Chestnut Cake with Sweet Cherries

€ 105,50 zzgl. € 4,40 Gedeck/Person
€ 105,50 plus € 4,40 cover charge/person
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